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Кофе-брейк на 100 персон 

!
Расчет стоимости мероприятия* 

*В стоимость включено предоставление мебели, текстиля, оборудования и посуды, обслуживание 
официантами на протяжении всего мероприятия. 

Предоставленное меню является предварительным и может быть скорректировано с учетом Ваших 
пожеланий.
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Наименование  Блюда Выход  1  
порции  (гр)

Кол-­‐во  
порций  (шт)

Вес  (гр)

Горячие  закуски  на  подогревах

Блинчики,  фаршированные  ветчиной  и  сыром  с  
соусом  из  шампиньонов

90 30 2700

Конвертики  из  блинчиков  с  творогом  и  курагой 50 30 1500

Конвертики  из  блинчиков  с  яблоками 50 50 2500

Сырники  с  вареньем  и  сметаной 60 40 2400

Омлет  классический 100 40 4000

Сэндвичи,  бутерброды

Бутерброд  с  семгой,  лимоном  и  зеленью  на  багете 55 50 2750

Мини-­‐сэндвич  с  ветчиной  и  сыром 60 30 1800

Сэндвич  с  куриным  филе  на  ломтиках  цукини,  
баклажанов  и  перца  гриль  на  багете

150 30 4500

Домашняя  выпечка

Слойка  "Улитка"  с  яблоками  и  орешкаи 40 30 1200

Пирожки  с  капустой 50 30 1500

Пирожки  с  мясом 50 30 1500

Французские  круассаны  с  ванильным  кремом 45 20 900

Французские  круассаны  с  шоколадом 45 20 900

Десерты

Ассорти  итальянских  мини-­‐пирожных 25 50 1250

Напитки

Чай,  сахар,  лимон 220
Не  ограничено

Кофе  "Эспрессо",  сливки,  сахар 200

Минеральная  вода  Bon  Aqua 200 60 12000

Сок  Тропикана  Яблоко,апельсин 200 60 12000

Формат   Выход  на  персону/гр/мл Стоимость  на  персону/руб.

Фуршет  на  100  персон   310/250 800


